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URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS U RZADZE N IA G RZ EWCZE

Grzewcze urzqdzenia gastronomiczne, obok mebli technologicznych, okapéw wentylacyjnych oraz
urzqdzen chfodniczych, stanowig podstawowe wyposazenie technologiczne profesjonalnych kuchni
zbiorowego zywienia. Zasadniczq funkcjg urzqdzen grzewczych jest podirzymywanie ciepta potraw
wczesniej przygotowanych.

Podstawowe materiaty uzywane do produkcji urzqdzen to atestowane blachy oraz profile kwadratowe
ze stali chromowo-niklowej w gatunku OH18N9 i H17 (dotyczy urzqdzen chtodniczych), dopuszczone
do kontaktu z zywnosciq. Dzieki wieloletniemu do$wiadczeniu w branzy gastronomicznej, urzqdzenia
produkowane przez nas sq estetyczne i funkcjonalne przy zachowaniv wygody i bezpieczenstwa uzyt
kownika. Wyroby te cechuje niska strata ciepta ze wzgledu na dobrq izolacje termiczng oraz szybkie
grzanie czesci roboczych, wynikajgce z prawidtowego doboru elementéw grzewczych.

Nogi urzqdzer zakonczone sq stopkami, ktére umozliwiajq tatwe wypoziomowanie. Urzqdzenia jezdne
posiadajg zestawy kotowe: dwa obrotowe i dwa obrotowe z hamulcem. Urzqdzenia te produkowane sqg
w nastepujgcych grupach asortymentowych:

* bemary

nadstawki

szafki i szafy podgrzewcze

szafy bankietowe

dystrybutory talerzy

indukcja

*Bemary produkowane sq jako: stacjonarne, stotowe i jezdne oraz wanny bemarowe, ze sterowa-
niem centralnym lub niezaleznym. Stuzq do podgrzewania potraw, pierwszego dania w temperaturze
+75°C i drugiego dania +60°C. Sterowanie o ptynnym zakresie regulacji pozwala na grzanie w tem-
peraturach od +30°C do +90°C. Zastosowany termometr analogowy odczytuje chwilowq temperature
w komorze.

*Nadstawki w wersji jedno i dwupétkowych z podgrzewanqg pétkg umozliwiajg utrzymanie odpo-
wiedniej temperatury potraw az do bezposredniego wydania. Powierzchnia pétki jest grzana w pétce
z grzatkqg powietrznq. Pozostate grzejq w dét”.

Szafki i szafy podgrzewcze wykonane w dwéch wersjach: przelotowe i nieprzelotowe. Regulo-
wana temperatura pracy wnetrza szaf od +30°C do +60°C utrzymuje talerze w temperaturze serwo-
wania dan.

Szafy bankietowe przeznaczone do podgrzewania potraw, ktére dodatkowo wymagajg wyzszej
wilgotnosci oraz transportu w inne miejsca gdzie odbywa sie serwowanie dan. Unikalne rozwigzanie
zapewnia wysokq jako$é grzania w temperaturze od +30°C do +60°C przy réwnoczesnym zabezpie-
czeniu dan przed szybkim wysychaniem.

Dystrybutory talerzy standardowo wykonany jako urzqdzenie podgrzewajqce talerze, na ktérych
bedq wydawane dania. Podgrzewajqc talerze do temperatury +60°C zapobiega szybkiemu wychta-
dzaniu serwowanych positkéw. Dystrybutor przystosowany jest do przechowywania 2 x 50 talerzy , a
regulacja pozwala na zmiane $rednicy od 280 do 320 mm.

* Indukcja - urzqdzenia indukcyjne produkowane sq jako kuchenki ptaskie lub kuchenki typu WOK, ofe-
rowane w trzech mocach 3,5kW, 5kW oraz 8kW. Produkt w catosci wykonany z atestowanej stali nie-
rdzewnej, kwasoodpornej. Kuchenki indukcyjne nalezq do szerokiej grupy profesjonalnych urzqdzen
grzewczych. Kuchnie indukcyjng sq urzqgdzeniami, na ktérych mozna gotowaé lub smazyé potrawy.
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U RZADZE N IA G RZ EWCZE URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Bemar stacjonarny

- sterowanie centralne lub niezalezne Tvp e Wymiary Moc Sterowanie
- zakres temperatur od 30 do 90°C PS 08 02 bemar 2-komorowy | 740x600x850 1,6 kW centralne
- zasilanie ~230 V / 50 Hz PS 08 02/2 bemar 2-komorowy | 740x600x850 1,6 kW niezalezne
PS 08 03 bemar 3-komorowy | 1085x600x850 2,4 kW centralne

PS 08 03/3 bemar 3-komorowy | 1085x600x850 2,4 kW niezalezne
PS 08 04 bemar 4-komorowy | 1430x600x850 3,2 kW centralne

PS 08 04/4 bemar 4-komorowy | 1430x600x850 3,2 kW niezalezne

Bemar stotowy
- sterowanie centralne lub niezalezne Typ Nazwa Wymiary Moc Sterowanie
- zakres temperatur od 30 do 90°C PS0806 | bemar 2-komorowy | 740x600x300 | 1,6 kW | centralne
- ngi|on]e ~230 \//50 Hz PS 08 06/2 bemar 2-komorowy 740x600x300 1,6 kW niezalezne
PS 08 07 bemar 3-komorowy | 1085x600x300 2,4 kW centralne
PS 08 07/3 bemar 3-komorowy | 1085x600x300 2,4 KW niezalezne
PS 08 08 bemar 4-komorowy | 1430x600x300 3,2 kW centralne
PS 08 08/4 bemar 4-komorowy | 1430x600x300 3,2 kW niezalezne




URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

URZADZENIA GRZEWCZE

Bemar jezdny

- sterowanie centralne lub niezalezne
- zakres temperatur od 30 do 90°C
- zasilanie ~230 V/50 Hz

-kota @ 125 mm, w tym 2 z hamulcem

PS 08 12

bemar 2-komorowy

765x600x850

1,6 KW

centralne

PS 08 12/2

bemar 2-komorowy

765x600x850

1,6 kW

niezalezne

PS 08 14 bemar 4-komorowy | 1455x600x850 3,2 kW centralne
PS 08 14/4 bemar 4-komorowy | 1455x600x850 3,2 kW niezalezne
N
i f
Bemar stacjonarny z szafkq
- sterowanie centralne lub niezalezne
- zakres temperatur od 30 do 90°C PS0822 | bemar2-komorowy | 740x600x850 | 1,6 kw centralne
_ zosi|onie ~230 \//50 Hz PS 08 22/2 bemar 2-komorowy 740x600x850 1,6 kW niezalezne
PS 08 24 bemar 4-komorowy | 1430x600x850 3,2 kW centralne
PS 08 24/4 bemar 4-komorowy | 1430x600x850 3,2 kW niezalezne




U RZADZEN IA G RZEWCZE URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Bemar stajonarny z szafkq grzewczq

- sterowanie centralne lub niezalezne
- zasilanie ~400 V/50 Hz PS 08 27 bemar 3-komorowy | _ 1085x600x850 4.4 KW centralne
_ ZOI(I’eS temperotur Od 30 dO QOOC _ bemor PS 08 27/3 bemar 3-komorowy 1085x600x850 4,4 KW niezalezne

- zakres temperatur od 30 do 60°C - szafka

Bemar jezdny z szafkq

- sterowanie centralne lub niezalezne

- zosi|onie ~230 V/SO Hz PS 08 32 bemar 2-komorowy 765x600x850 1,6 kW centralne

_ kOJfO 3125 mm w tym 2z homu|cem PS 08 32/2 bemar 2-komorowy 765x600x850 1,6 kW niezalezne
!

- zakres temperatur od 30 do 90°C - bemar

PS 08 34 bemar 4-komorowy 1455x600x850 3,2 kW centralne
PS 08 34/4 bemar 4-komorowy 1455x600x850 3,2 kW niezalezne




URZADZENIA GRZEWCZE

URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Bemar jezdny z szafkq grzewczq

- sterowanie cenfralne lub niezalezne
- zasilanie ~400 V/50 Hz PS0837 | bemar3-komorowy | 1110x600x850 | 4,4 kW centralne
-kota @ 125 mm, w hym 2 7 hamulcem PS 08 37/3 bemar 3-komorowy | 1110x600x850 4,4 KW niezalezne
- zakres temperatur od 30 do 90°C - bemar
- zakres temperatur od 30 do 60°C - szafka

Bemar jezdny z blatami rozsuwanymi

PS 08 42 bemar 2-komorowy | 1040x660x850 1,6 KW centralne
PS 08 42/2 bemar 2-komorowy | 1040x660x850 1,6 kW niezalezne

- sterowanie cenfralne lub niezalezne
co ' - zakres temperatur od 30 do 90°C
' : - zasilanie ~230 V/50 Hz

-kota @ 125 mm, w tym 2 z hamulcem
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U RZADZE N IA G RZ EWCZE URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Nadstawka jednopotkowa grzewcza

-wiqcznik O - 1 podéwief|ony Opcja: Moc dla grzatki| Moc dla
- temperatura -wewnatrz potki grzatka po- Typ Wymiary Ic ::2::;32?:; pos‘::iﬁ:'z(:‘ei
grzatka powietrzna - 45°C wietrzna PS 0870 | 800x300x400 0,4 kW 0,85 kW
grzatka ceramiczna - 50°C -wewnqtrz pétki promiennik PS0870 | 900x300x400 0.4 kW 0,95 kW
oromiennik $wiecqey - 70°C swiecqcy PS 0870 | 1000x300x400 0,4 KW 11 KW
sasilanie ~230 V,/50 Hz - e do blat PS 0870 | 1100x300x400 0,4 kW 12 KW
Zastianie ocowanie do blatu PS 0870 | 1200x300x400 0,4 kW 1,3 KW
-wewnatrz potki grzatka - stopki regulowane PS 0870 | 1300x300x400 0.4 kW 1,45 kW
ceramiczna PS 0870 | 1400x300x400 0,8 kW 1,55 KW
-nogi zakoficzone zaslepkg PS 0870 | 1500x300x400 0.8 kW 1.7 KW
PS 0870 | 1600x300x400 0,8 kW 1,8 kW
PS 0870 | 1700x300x400 0,8 kW 1,9 KW
PS 0870 | 1800x300x400 1 kW 2,0 kW
PS 0870 | 1900x300x400 1 KW 2,15 kW

Nadstawka dwupétkowa grzewczo-neutralna

-wiqcznik O - 1 podswietlany Opcja: Moc dla grzatki| Moc dla
-temperatura -wewngfrz pétki grzatka Typ Wymiary |c ;:22::::?:; po%i?:lz(:\ej

-temperatura powiefrzna PS0875 | 800x300x700 0,4 kKW 0,85 kW

grzatka powietrzna - 45°C -wewngfrz pétki promiennik PS0875 | 900x300x700 0,4 kW 0,95 kW

ngOH(O ceramiczna - 50°C éwiecqcy PS 08 75 | 1000x300x700 0,4 kW 1,1 kKW

. . . . PS 0875 | 1100x300x700 0,4 kW 1,2 kW

promiennik $wiecqcy - 70°C -mocowanie do blatu 550875 | 12000300X700 0.4 W 1.3 kW

- zasilanie ~230 V/5O Hz - stopki regu|ovvone PS 0875 | 1300x300x700 0,4 kW 1,45 kW

-wewnatrz dolnej pétki grzatka PS 0875 | 1400x300x700 0,8 kW 1,56 kW

ceramiczng PS0875 | 1500x300x700 | __ 0,8 KW 1,7 kW

. ﬂOgi 28 kohczone Zoé|ep|<q PS 0875 | 1600x300x700 0,8 kW 1,8 kW

PS 0875 | 1700x300x700 0,8 kW 1,9 kW

PS 08 75 | 1800x300x700 1 kW 2,0 kW

f\ PS 08 75 | 1900x300x700 1 kW 2,15 kW




URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

URZADZENIA GRZEWCZE

Szafka grzewcza - wersja przyscienna i przelotowa

Wersja Wersja
przys$cienna przelotowa
Typ Wymiary Moc
PS 08 80 PS 08 81 1100x600x850 2,0 kW
PS 08 80 PS 08 81 1100x700x850 2,0 kW
PS 08 80 PS 08 81 1200x600x850 2,0 kW
PS 08 80 PS 08 81 1200x700x850 2,0 kW
PS 08 80 PS 08 81 1300x600x850 2,0 kW
PS 08 80 PS 08 81 1300x700x850 2,0 kW
PS 08 80 PS 08 81 1400x600x850 2,0 kW
PS 08 80 PS 08 81 1400x700x850 2,0 kW
PS 08 80 PS 08 81 1500x600x850 2,0 kW
PS 08 80 PS 08 81 1500x700x850 2,0 kW
PS 08 80 PS 08 81 1600x600x850 2,0 kW
PS 08 80 PS 08 81 1600x700x850 2,0 kW
PS 08 80 PS 08 81 1700x600x850 2,0 kW
PS 08 80 PS 08 81 1700x700x850 2,0 kW
PS 08 80 PS 08 81 1800x600x850 2,0 kW
PS 08 80 PS 08 81 1800x700x850 2,0 kW
PS 08 80 PS 08 81 1900x600x850 2,0 kW
PS 08 80 PS 08 81 1900x700x850 2,0 kW

-wigeznik O - 1 podswietlany
- zakres temperatur od 30 do 60°C

- zasilanie ~230 V/50 Hz
-wewnatrz pétka perforowana, przestawna

Szafa grzewcza - wersja przyscienna i przelotowa

Wersja Wersja
przyscienna przelotowa
Typ Wymiary Moc
PS 08 82 PS 08 83 1000x600x1800 4,0 kW
PS 08 82 PS 08 83 1000x700x1800 4,0 kW
PS 08 82 PS 08 83 1100x600x1800 4,0 kW
PS 08 82 PS 08 83 1100x700x1800 4,0 kW
PS 08 82 PS 08 83 1200x600x1800 4,0 kKW
PS 08 82 PS 08 83 1200x700x1800 4,0 kW

-moc 4 kW

-wigcznik O - 1 podswietlany
- zakres temperatur od 30 do 60°C
- zasilanie ~400 V/50 Hz

-wewngfrz pétki perforowane, przestawne




U RZADZE N IA G RZ EWCZE URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Szafa bankietowa

-wigcznik O-1 podswietlany Typ Wymiary Moc

- zakres temperatur od 30 do 60°C PS0885 | 890x700x1800 | 1,7 kw

- zasilanie ~230V/ 50 Hz

-wewngtrz stelaz do pojemnikéw GN

Dystrybutor talerzy - wersja neutralna i grzewcza

-temperatura do 60°C Typ Wymiary Moc
- zasilanie ~230 V/50 Hz PS0895 | 1050x510x850 -
- $rednica talerzy @ 240 mm lub @ 320 mm PS0896 [ 1050x510x850 | 1,0 kW




URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS U RZADZE N IA I N D U KCYJ N E

Kuchnia indukcyjna 2 strefy grzewcze - linia 700

- Szybo Ceran 320x580 Typ Nazwa Wymiary Zasilanie[V/Hz] Moc[kW]
- regulacja mocy grzania PS0302-35 | Kuchnia indukcyjna ptaska 2 strefy grzewcze 400x700x300 ~400/50 2x3,5
ptynna bezsfopniowa PS0302-5 | Kuchnia indukcyjna ptaska 2 strefy grzewcze | 400x700x300 ~400/50 25,0
PS 0302-8 Kuchnia indukcyjna ptaska 2 strefy grzewcze 400x700x300 ~400/50 2x 8,0

Dedykowane podstawy pod urzgdzenia:

- Podstawa otwarta z potkg 400x700x580

- Podstawa zabudowana 400x700x580

- Podstawa zabudowana z drzwiami 400x/00x580

- Podstawa zabudowana z dwoma szufladami
400x/700x580

Kuchnia indukcyjna WOK - linia 700

-WOK Ceran @ 300 Typ Nazwa Wymiary | Zasilanie[V/Hz] | Moc[kW]
-regulacja mocy grzania PS 0303-3,5 Kuchnia indukcyjna WOK 400x700x300 ~230/50 3,5
p+ynng be zstopniowa PS 0303-5 Kuchnia indukeyjna WOK 400x700x300 ~400/50 5,0
PS 0303-8 Kuchnia indukcyjna WOK 400x700x300 ~400/50 8,0

Dedykowane podstawy pod urzgdzenia:

- Podstawa otwarta z potkg 400x700x580

- Podstawa zabudowana 400x700x580

- Podstawa zabudowana z drzwiami 400x/00x580
- Podstawa zabudowana z dwoma szufladami

400x700x580




U RZADZE N IA I N DU KCYJ N E URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Kuchnia indukcyjna 4 strefy grzewcze - linia 700

B Szybo Ceran 2 x 320x580 Typ Nazwa Wymiary Zasilanie[V/Hz] Moc[kW]
- regulacja mocy grzania PS 0312-35 | Kuchnia indukcyjna ptaska 4 strefy grzewcze 800x700x300 ~400/50 4x3,5
ptynna bezstopniowa PS 03125 | Kuchnia indukcyjna ptaska 4 strefy grzewcze | 800x700x300 ~400/50 4x5,0
PS 0312-8 Kuchnia indukcyjna ptaska 4 strefy grzewcze 800x700x300 ~400/50 4x8,0

Dedykowane podstawy pod urzgdzenia:

- Podstawa otwarta z potkg 800x700x580

- Podstawa zabudowana 800x/00x580

- Podstawa zabudowana z drzwiami 800x/00x580

- Podstawa zabudowana z czterema szufladami
800x/00x580

Kuchnia indukcyjna podwéjny WOK - linia 700

-WOK Ceran 2 x @ 300 Typ Nazwa Wymiary Zasilanie[V/Hz] [ Moc[kw]
- regulacja mocy grzania PS 0313-3,5 Kuchnia indukcyjna podwajny WOK 800x700x300 ~400/50 2x3,5
ptynna bezstopniowa PS 0313-5 Kuchnia indukcyjna podwajny WOK 800x700x300 ~400/50 2x5,0
PS 0313-8 Kuchnia indukcyjna podwéjny WOK 800x700x300 ~400/50 2x8,0

Dedykowane podstawy pod urzgdzenia:

- Podstawa otwarta z pétkg 800x700x580

- Podstawa zabudowana 800x700x580

- Podstawa zabudowana z drzwiami 800x700x580
- Podstawa zabudowana z czterema szufladami

800x700x580




URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS U RZADZE N IA I N D U KCYJ N E

Kuchnia indukcyjna 3 strefy grzewcze - linia 700

-WOK Ceran ﬁ 300 Typ Nazwa Wymiary Zasilanie[V/Hz] Moc[kW]

-szyba Ceran 320 x 580 PS0314-35 | Kuchnia indukcyjna 2 strefy grzewcze + WOK | 800x700x300 ~400/50 3x3,5

-regu |0Ci0 mocy grzonio PS 0314-5 Kuchnia indukcyjna 2 strefy grzewcze + WOK 800x700x300 ~400/50 3x5,0
p’fynno bezsfopniowo PS 0314-8 Kuchnia indukcyjna 2 strefy grzewcze + WOK 800x700x300 ~400/50 3x8,0

Dedykowane podstawy pod urzgdzenia:

- Podstawa otwarta z potkg 400x700x580

- Podstawa zabudowana 400x700x580

- Podstawa zabudowana z drzwiami 400x/00x580

- Podstawa zabudowana z czterema szufladami
400x/700x580

Kuchnia indukcyjna - linia 450

- szyba Ceran 360x360 Typ Nazwa Wymiary | Zasilanie[V/Hz] | Moc[kw]
-regu |0C]0 mocy grzania PS 0352-3,5 Kuchnia indukcyjna ptaska 1 strefa grzewcza 400x450x220 ~230/50 3,5
p’ryrmo be zstopniowo PS 0352-5 Kuchnia indukcyjna ptaska 1 strefa grzewcza 400x450x220 ~400/50 5,0
PS 0352-8 Kuchnia indukcyjna ptaska 1 strefa grzewcza 400x450x220 ~400/50 8,0




U RZADZE N IA I N DU KCYJ N E URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Kuchnia indukcyjna WOK - linia 450

-WOK Ceran @ 300 Typ Nazwa Wymiary Zasilanie[V/Hz] Moc[kW]
-regulacja mocy grzania PS 0353-3,5 Kuchnia indukcyjna WOK 400x450x220 ~230/50 35
p+ynno bezsfopniowo PS 0353-5 Kuchnia indukcyjna WOK 400x450x220 ~400/50 5,0
PS 0353-8 Kuchnia indukcyjna WOK 400x450x220 ~400/50 8,0

‘ 4
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Kuchnia indukcyjna - linia 450
-szyba Ceran 2 x 360x360 Typ Nazwa Wymiary | Zasilanie[V/Hz] | Moc[kw]
- FegU|OCiO mocy grzania PS 0362-3,5 Kuchnia indukcyjna ptaska 2 strefy grzewcze 800x450x220 ~400/50 2x3,5
ptynna bezsfopniowa PS 0362-5 Kuchnia indukcyjna ptaska 2 strefy grzewcze 800x450%220 ~400/50 2x5,0
PS 0362-8 Kuchnia indukcyjna ptaska 2 strefy grzewcze 800x450x220 ~400/50 2x8,0

Dedykowane podstawy pod urzgdzenia:
- Podstawa zabudowana z drzwiami 800x450x630
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URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS URZADZENIA INDUKCYJNE
Kuchnia indukcyjna WOK - linia 450

-WOK Ceran 2 x @ 300 Typ Nazwa Wymiary Zasilanie[V/Hz] Moc[kW]
- regulacja mocy grzania PS 0363-3,5 Kuchnia indukcyjna podwajny WOK 400x450x220 ~400/50 2x3,5
pnyrmO bezsfopniowo PS 0363-5 Kuchnia indukeyjna podwdjny WOK 400x450x220 ~400/50 2x5,0
PS 0363-8 Kuchnia indukeyjna podwdéjny WOK 400x450x220 ~400/50 2x8,0

Dedykowane podstawy pod urzgdzenia:
- Podstawa zabudowana z drzwiami 800x450x630

Kuchnia indukcyjna - linia 450

-WOK Ceran @ 300 Typ Nazwa Wymiary | Zasilanie[V/Hz] | Moclkw]

- szybo Ceran 360x360 PS 0364-3,5 | Kuchnia indukcyjna ptaska 1 strefa grzewcza + WOK | 800x450x220 ~400/50 2x3,5

-regu |QC]O mocy grzgnig PS 0364-5 | Kuchnia indukcyjna ptaska 1 strefa grzewcza + WOK | 800x450x220 ~400/50 2x5,0
P ernn a bezst opni owa PS 0364-8 Kuchnia indukcyjna ptaska 1 strefa grzewcza + WOK 800x450x220 ~400/50 2x8,0

Dedykowane podstawy pod urzgdzenia:
- Podstawa zabudowana z drzwiami 800x450x630
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URZADZENIA INDUKCYJNE

URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Kuchnia indukcyjna ptaska 3 strefy grzewcze - linia 450

-szyba Ceran 3 x 360x360
-regulacja mocy grzania
ptynna bezsfopniowa

Typ Nazwa Wymiary Zasilanie[V/Hz] Moc[kW]
PS 0372-3,5 Kuchnia indukcyjna pfaska 3 strefy grzewcze 1200x450x220 ~400/50 3x3,5
PS 0372-5 Kuchnia indukcyjna ptaska 3 strefy grzewcze 1200x450x220 ~400/50 3x5,0
PS 0372-8 Kuchnia indukcyjna ptaska 3 strefy grzewcze 1200x450x220 ~400/50 3x8,0

Kuchnia indukcyjna potréjny WOK- linia 450

-WOK Ceran 3 x @ 300
-regulacja mocy grzania
ptynna bezsfopniowa

Typ Nazwa Wymiary Zasilanie[V/Hz] | Moc[kW]
PS 0373-3,5 Kuchnia indukecyjna potréjny WOK 1200x450x220 ~400/50 3x3,5
PS 0373-5 Kuchnia indukeyjna potréjny WOK 1200x450x220 ~400/50 3x5,0
PS 0373-8 Kuchnia indukcyjna potréjny WOK 1200x450x220 ~400/50 3x8,0
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URZADZENIA INDUKCYJNE

Kuchnia indukcyjna ptaska 3 strefy grzewcze - linia 450

URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

- SZybO Ceran 2 x 360x360 Typ Nazwa Wymiary Zasilanie[V/Hz] | Moc[kW]

-WOK Ceran @ 300 PS 0374-3,5 | Kuchnia indukcyjna 3 strefy grzewcze- 2x ptaska + WOK | 1200x450x220 ~400/50 3x3,5

-regu |OC]O mocy g rzania PS 0374-5 | Kuchnia indukcyjna 3 strefy grzewcze -2x ptaska + WOK | 1200x450x220 ~400/50 3x5,0
p’fynno be zsfopni owa PS 0374-8 | Kuchnia indukcyjna 3 strefy grzewcze- 2x ptaska + WOK | 1200x450x220 ~400/50 3x8,0

Kuchnia indukcyjna ptaska 3 strefy grzewcze - linia 450

-szyba Ceran 2 x 360x360 Typ Nazwa Wymiary | Zasilanie[V/Hz] | Moc[kw]

-WOK Ceran @ 300 PS 0374-3,5 | Kuchnia indukcyjna 3 strefy grzewcze- 2x ptaska + WOK | 1200x450x220 ~400/50 3x3,5

-regu |QC]O mocy g[zgnig PS 0374-5 | Kuchnia indukcyjna 3 strefy grzewcze -2x ptaska + WOK | 1200x450x220 ~400/50 3x5,0
PS 0374-8 | Kuchnia indukcyjna 3 strefy grzewcze -2x ptaska + WOK | 1200x450x220 ~400/50 3x8,0

ptynna bezsfopniowa




URZADZENIA INDUKCYJNE

URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Kuchnia indukcyjna ptaska 3 strefy grzewcze - linia 450

-WOK Ceran g 300

-szyba Ceran 2 x 360x360

-regulacja mocy grzania
ptynna bezsfopniowa

Typ Nazwa Wymiary Zasilanie[V/Hz] | Moc[kW]
. Kuchnia indukcyjna ptaska 3 strefy grzewcze 5
PS 0375-3,5 2 x WOK, 1 x ptaska 1200x450x220 400/50 3x3,5
PS 0375-5 Kuchnia indukcyjna ptaska 3 strefy grzewcze 2 x WOK, 1200x450x220 ~400/50 3x5,0
1 x ptaska
PS 0375-8 Kuchnia indukcyjna ptzzsl)((ap?azlt(rﬁfy grzewcze 2 x WOK, 1200x450x220 ~400/50 3x8,0

Kuchnia indukcyjna ptaska 2 strefy grzewcze - linia 450

-szyba Ceran 360x360
-WOK Ceran 2 x @ 300
-regulacja mocy grzania

ptynna bezsfopniowa

Typ Nazwa Wymiary Zasilanie[V/Hz] | Moc[kW]
PS 0376-3,5 WgEhnia indukgiia 2 strefy grzewcze 1200x450x220 ~400/50 2x35
1 x WOK, 1 x ptaska, 1x neutralna
_ Kuchnia indukcyjna 2 strefy grzewcze »
PS 0376-5 1 x WOK, 1 x plaska, 1x neutralna 1200x450x220 400/50 2x5,0
PS 0376-8 Kignia indukoyjna 2 strefy grzewcze 1200x450%220 ~400/50 2x8,0

1 x WOK, 1 x ptaska, 1x neutralna
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URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS U RZADZE N IA I N D U KCYJ N E

Taboret indukcyjny
- SZybO Ceran 360x360 Typ Nazwa Wymiary Zasilanie[V/Hz] | Moc[kW]
- regulacja mocy grzania PS 0382-3,5 Taboret indukcyjny 500x500x500 ~230/50 3,5
plynna bezsfopniowa PS 0382-5 Taboret indukcyjny 500x500x500 ~400/50 5,0
PS 0382-8 Taboret indukcyjny 500x500x500 ~400/50 8,0

2 \\
—~

T
L L3 o L3
Plyta indukcyjna do zabudowy - linia 450
- szyba Ceran 360x360 Typ Nazwa Wymiary | Zasilanie[V/Hz] | Moc[kw]
- FegU|OC]O mocy grzania PS 0392-3,5 Plyta indukcyjna do zabudowy 450x450x180 ~230/50 3,5
p}ynng bezsfopmowo PS 0392-5 Ptyta indukcyjna do zabudowy 450x450x180 ~400/50 5,0
PS 0392-8 Ptyta indukcyjna do zabudowy 450x450x180 ~400/50 8,0

Plyta -rodzaje wentylaciji

101

~165
100
)
1o

~180

~180

wlot powiefrza wylot powietrza wlot powiefrza wylot powietrza wlot powiefrza
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URZADZENIA INDUKCYJNE

URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Plyta indukcyjna WOK do zabudowy - linia 450

-WOK Ceran @ 300
-regulacja mocy grzania
ptynna bezstopniowa

Plyta -rodzaje wentylacji

i

~220

wlot powietrza

=)
—

wylot powietrza

~235

wlot powietrza

wylot powietrza

wlot powiefrza

~239

Typ Nazwa Wymiary Zasilanie[V/Hz] | Moc[kW]
PS 0393-3,5 Ptyta indukcyjna WOK do zabudowy 450x450x235 ~230/50 3,5
PS 0393-5 Ptyta indukcyjna WOK do zabudowy 450x450x235 ~400/50 5,0
PS 0393-8 Ptyta indukcyjna WOK do zabudowy 450x450x235 ~400/50 8,0
hif T i

wylot powietrza
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URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS U RZADZEN IA CHtODN ICZE

Chtodnicze urzqdzenia gastronomiczne, obok mebli technologicznych i urzqgdzen grzewczych, stanowiq
podstawowe wyposazenie profesjonalnych kuchni zbiorowego zywienia. Gtéwng cechg tych urzqdzen
jest przedtuzenie terminu przydatnoéci do spozycia w temperaturach odpowiednich do danego produktu.
Podstawowe materiaty uzywane do produkcji urzqdzer to atestowane blachy oraz profile kwadratowe
ze stali chromowo-niklowej w gatunku OH18N9 i H17, dopuszczone do kontaktu z Zywnoscig. Dzie-
ki wieloletniemu do$wiadczeniu w branzy gastronomicznej, urzqgdzenia produkowane przez nas sq
estetyczne i funkcjonalne przy zachowaniu wygody i bezpieczeristwa uzytkownika. Wyroby te cechuje
niska strata ciepta ze wzgledu na zastosowanq dobrq izolacje termiczng oraz szybkie chtodzenie czesci
roboczych wynikajgce z dobrze zaprojektowanych uktadéw chtodniczych. Nogi urzqdzen zakonczone
sq stopkami umozliwiajgcymi tatwe wypoziomowanie.

Urzqdzenia te ze wzgledu na rozwigzania i zastosowanie dzieli sie na nastepujgce grupy:

* stoly chtodnicze
* lady satatkowe
* wanny chtodnicze

* Stoty chtodnicze wykonane w wersjach z drzwiami lub szufladami zapewniajg maksymalne wykorzy-
stanie mozliwosci kuchni w potqgczeniu z potrzebami procesu przygotowania potraw. tatwa obstuga
sterowania pozwala na zadanie temperatury w zakresie od +2°C do +10°C.

* Lady satatkowe posiadajg w blacie otwér do umieszczenia pojemnikéw GN. Ponizej pojemnikéw znaj-
dujq sie dwie komory zamykane drzwiami. tatwa obstuga sterowania pozwala na zadanie temperatu-
ry w zakresie od +2°C do +10°C.

* wanny chfodnicze
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URZADZENIA CHLODNICZE

URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Stot chtodniczy 2-komorowy z agregatem u dotu

PS 09 00 950x600x850 385 W
PS 09 00 950x700x850 385 W

- zakres temperatur od +2 do +10°C

- zasilanie ~230V/50 Hz

-wewngtrz komory ruszt GN 1/1

- funkcja automatycznego rozmrazania

Opcja:

- pojemnosc:
1 komora ,600" - 75 litréw
1 komora ,700" - 90 litréw

Stot chtodniczy 2-komorowy z agregatem

PS 09 01 1380x600x850 425 W
PS 09 01 1380x700x850 425 W

- zakres temperatur od +2 do +10°C

- zasilanie ~230 V/50 Hz

-wewnatrz komory 2 x ruszt GN 1/1

-funkcja automatycznego rozmrazania

-w opcji drzwi przeszklone w ramie
nierdzewnej oraz o$wietlenie
jarzeniowe

Opcja:

- pojemnosc:
1 komora ,600" - 95 litréw
1 komora ,700" - 120 litréw
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URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS U RZADZEN IA CHtODN ICZE

Stot chtodniczy 3-komorowy z agregatem

- zakres temperatur od +2 do +10°C Opdja:

- zasilanie ~230 V/50 Hz - pojemnosc: PS0902 | 1885x600x850 425 W
-wewnaqfrz komory 2 x ruszt GN 1/1 1 komora ,600" - 95 litréw PS0902 | 1885x700x850 425 W
-funkcja automatycznego rozmrazania 1 komora ,700" - 120 litréw

-w opcji drzwi przeszklone w ramie
nierdzewnej oraz o$wietlenie jarzeniowe

Stot chtodniczy 2-komorowy z szufladami

PS 09 03

stét chtodniczy z 4 szufladami (2x2 szt)

1380x600x850

425 W

PS 09 03 | stét chtodniczy z 4 szufladami (2x2 szt)

Opcja:

- pojemnosc:
1 komora ,600" - 95 litrow
1 komora ,700" - 120 litrow

- zakres temperatur
od +2 do +10°C

- zasilanie ~230 V/50 Hz

- funkcjo automatycznego
rozmrazania

1380x700x850

425 W
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U RZADZEN IA CHLO DN ICZE URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS
Stot chtodniczy 3-komorowy z szufladami

PS 09 05 | stét chtodniczy z 6 szufladami (3x2 szt) | 1885x600x850 425 W
PS 09 05 | stét chtodniczy z 6 szufladami (3x2 szt) | 1885x700x850 425 W

- zakres temperatur
od +2 do +10°C
- zasilanie ~230V/50 Hz
- funkcjo automatycznego
rozmrazania

Opcja:

- pojemnosc:
1 komora ,600" - 95 litréw
1 komora ,700" - 120 litréw

Stot chtodniczy 2-komorowy z drzwiami i szufladami

PS 09 07 stét chtodniczy - drzwi + 2 szuflady 1380x600x850 425 W
PS 09 07 stot chiodniczy - drzwi + 2 szuflady 1380x700x850 425 W

- zakres temperatur
od +2 do +10°C
- zasilanie ~230V/50 Hz
- funkcjo automatycznego
rozmrazania

Opcja:

- pojemnosc:
1 komora ,600" - 95 litréw
1 komora ,700" - 120 litréw
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URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS U RZADZEN IA C HtODN I CZE

Stot chtodniczy 3-komorowy z drzwiami i szufladami

PS 09 09 stét chiodniczy - drzwi + 4 szuflady (2x2 szt) 1885x600x850 425 W
PS 09 09 stét chiodniczy - drzwi + 4 szuflady (2x2 szt) 1885x700x850 425 W
PS 09 11 stot chtodniczy - 2x drzwi + 2 szuflady 1885x600x850 425 W
PS 09 11 stot chtodniczy - 2x drzwi + 2 szuflady 1885x700x850 425 W

- zakres temperatur
od +2 do +10°C

- zasilanie ~230 V/50 Hz

- funkcja automatycznego
rozmrazania

Opcja:

- pojemnose:
1 komora ,600" - 95 litréw
1 komora ,700" - 120 litréw

Lada satatkowa

- zakres temperatur od +2 do +10°C Opcia:
- zasilanie ~230 V/5O Hz - pojemnosc: PS 09 15 950x700x850 385 W
-wewnatrz komory ruszt GN 1/1 1 komora - 0 litrow

-funkcja automatycznego rozmrazania

-pojemnosé 2xGN 1/1i2xGN 1/4
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U RZADZE N IA C Hto DN ICZE URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Stot do przygotowywania pizzy

Typ Wymiary Moc

PS 09 20 950x700x1200 385 W

- zakres temperatur od +2 do +10°C
- zasilanie ~230 V/50 Hz
-wewngtrz komory ruszt GN 1/1

-funkcja automatycznego rozmrazania
- pojemnosé 5xGN 1/4

Opcja:
- pojemnosc:
1 komora - 90 litrow

Witryna chtodnicza

Typ L B H Moc

PS 09 22 1200 600 650 450 W

- zakres temperatur od +2 do +12°C

- zasilanie ~230 V/50 Hz

-funkcja automatycznego rozmrazania
-front przeszklony

- tyt otwierany
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URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS elementy dodatkowe ClAGl WYDAWCZ E

Podstawowym elementem systemu wydawania i eksponowania positkéw sq ciggi wydawcze, ktére za-
pewniajg wysokq jako$é przechowywania positkéw oraz prezentacji i serwowania dan. Cigg wydaw-
czy, jako element obstugi klienta moze byé zbudowany w systemie obstugiwanym przez ekspedienta lub
bez obstugowym.

Uktad asortymentu w ciggu uzalezniony jest od wielkosci punktu zywienia oraz typu wydawanych
dan. Podstawowymi materiatami uzywanymi do produkeji urzqdzen sq blachy oraz profile kwadratowe
ze stali chromowo-niklowej w gatunku OH18N9, dopuszczone do kontaktu z zywnoscig.

W sktad linii wydawczych mogg wchodzié nastepujgce elementy technologiczne:

* grzewcze
¢ chtodnicze
¢ neutralne

Segmenty grzewcze wyposazone sq w regulatory o ptynnej nastawie, co umozliwia zadanie stosownej
temperatury w zakresie +30° do +90°C natomiast wbudowany termometr analogowy pozwala na
odczyt rzeczywiste] wartosci.

Urzqdzenia chtodnicze posiadajg sterowanie w zakresie od +2°C do +10°C réwniez z mozliwoscig
regulacji co 1°C w przewidzianym zakresie.

Elementy neutralne stanowig uzupetnienie linii technologicznej o niezbedne do pracy meble gastrono-
miczne i elementy uzupetniajqce.

Cze$¢ frontowa dla uzyskania wiadciwego efektu zabudowana jest panelami oraz wyposazona jest
w pdtki rurowe na tace dla wygodnej i bezpiecznej obstugi klienta.




ClAGl WYDAWCZE elementy dodatkowe URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Bemar

- sterowanie centralne lub niezalezne

- zakres temperatur od 30 do 90°C PS 01 02 bemar 2-komorowy | 810x700x850 1,6 kW centralne
- zasilanie ~230 V/50 Hz PS0102/2 | bemar 2-komorowy | 810x700x850 1,6 kW niezalezne

PS 01 04 bemar 4-komorowy | 1500x700x850 3,2 kW centralne
PS 01 04/4 bemar 4-komorowy | 1500x700x850 3,2 kW niezalezne

Szafka grzewcza z blatem neutralnym i podgrzewanym

-wiqcznik O - 1 podswietlany

- zakres temperatur od 30 do 60°C PS 0110 | 1100x700x850 | 2,0 kW | [ PS 0111 | 1100x700x850 | 2,0 kW

- zasilanie ~230 V/50 Hz

-wewnqtrz pétka perforowana, przestawna PS 0110 ] 1300x700x850 1300x700x850
PS 0110 | 1500x700x850 | 2,0kw | | PS01 11| 1500x700x850 | 2,0 kW

PS 0110 | 1700x700x850 | 2,0 kW PS 0111 | 1700x700x850 | 2,0 kW

1900x700x850

PS 01 11

PS 0110 | 1900x700x850
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URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

elementy dodatkowe C IAG' WYDAWCZE

Stot chtodniczy 2 - komory

- zakres temperatur od +2 do +10°C

- zasilenie 230 V/50 Hz

-wewnaqtrz komory 2 x ruszt GN 1/1
-funkcja automatycznego rozmrazania

Opcja:

- drzwi przeszklone PS0120 | 1480x700x850 | 425 W
- o$wietlenie

- pojemnosc:
1 komora ,700" - 120 litrow

Stot chtodniczy 3 - komorowy

- zakres temperatur od +2 do +10°C

- zasilanie ~230V/50 Hz

-wewnatrz komory 2 x ruszt GN 1 /1
-funkcja automatycznego rozmrazania

Opcja:

- drzwi przeszklone PS 01 21 1985x700x850 425 W
- o$wietlenie

- pojemnosc:
1 komora ,700" - 120 litrdow




C IAGI WYDAWCZE elementy dodatkowe

URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Stot chtodniczy 2 - komorowy z agregatem u dotu

-wewngfrz komory ruszt GN 1/1 1 komora ,700" - 120 litréw

-funkcje automatycznego rozmrazania

-pojemnos¢ 2xGN 1/1, 2xGN 1/4

- zakres tfemperatur od +2 do +10°C Opcja: Typ Wymiary Moc
- zasilanie ~230V/50 Hz - pojemnos¢: PS 01 30 1060x700x850 385 W
-wewngfrz komory ruszt GN 1/1 1 komora ,700" - Q0 litréw

-funkcje automatycznego rozmrazania

Lada satatkowa

- zakres temperatur od +2 do +10°C Opcja: Typ Wymiary Moc
- zasilanie ~230 V/50 Hz - pojemnos¢: PS0140 | 1480x700x850 425 W




URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS elementy dodatkowe ClAGl WYDAWCZE

Lada satatkowa agregat dolny

- zakres temperatur od +2 do +10°C Opcia: Typ Wymiary Moc
- zasilanie ~230V/50 Hz - pojemnos¢é: PS0145 | 1060x700x850 385 W
-wewnqfrz komory ruszt GN 1/1 1 komora ,700" - Q0 litréw

-funkcje automatycznego rozmrazania
-pojemnos$¢ 2xGN 1/11 2xGN 1/4

¢
Witryna chtodnicza
- zakres temperatur od +2 do +12°C Opcia: Typ L B H Moc
- zasilanie ~230 V/50 Hz -1: 2 petki, 3 drzwi PS 0148 1200 600 650 450 W

-funkcja automatycznego rozmrazania -1 1 pétka, 2 drzwi
- dostep dwustronny z frontu i tytu
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ClAGl WYDAWCZE elementy dodatkowe URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS
Szafka otwarta

- element neutralny

-wewngtrz pétka przestawna PS0150 | 500x700x850
PS0150 | 700x700x850

PS 01 50 900x700x850
PS 01 50 1100x700x850
PS 01 50 1300x700x850

PS 01 50 1500x700x850

Szafka zamykana drzwiami suwanymi

-element neutralny

-wewngfrz pétka przestawna PS0151 | 800x700x850

PS 01 51 1000x700x850

PS 01 51 1200x700x850
PS 01 51 1400x700x850




URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

elementy dodatkowe C IAG' WYDAWCZE

Szafki specjalne

- element neutralny Typ Nazwa Wymiary

- W stan. noroZnikowyCh pé+ ka przest awna PS 01 52 Stanowisko naroznikowe wewnetrzne 90° 900x900x850

-w stan. ka sowych szuflada z zamkiem PS 0153 [ Stanowisko naroznikowe zewnetrzne 90° 900x900x850
PS 01 54 Stanowisko naroznikowe wewnetrzne 45° 683x700x850
PS 01 55 Stanowisko naroznikowe zewnetrzne 45° 683x700x850
PS 01 56 Stanowisko kasowe $rodkowe 850x700x850
PS 01 57 Stanowisko kasowe boczne 1300x700x850
PS 01 60 Stanowisko do dystrybutora talerzy 350x700x850

PS 0152 PS 0153
PS 0154 PS 0155
45° 203.3
\ __‘
222
A0 S 2
4
2 N 2
6&88
‘ 203.3 L
- 43¢
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ClAGl WYDAWCZE elementy dodatkowe URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Stanowisko niezabudowane z wanng bemarowq

- sterowanie centralne lub niezalezne

- zakres temperatur od 30 do 90°C PS 02 02 bemar 2-komorowy | 900x700x850 1,6 kW centralne
- zasilanie ~230 V/50 Hz PS0202/2 | bemar 2-komorowy | 900x700x850 1,6 kW niezalezne

PS 02 04 bemar 4-komorowy | 1600x700x850 3,2 kW centralne
PS 02 04/4 bemar 4-komorowy | 1600x700x850 3,2 kW niezalezne

Stanowisko niezabudowane z wannq chtodniczqg

- zakres temperatur od +2 do +10°C
-zasilanie ~230 V/50 Hz

-funkcja automatycznego rozmrazania

PS 02 24 1600x700x850 425 W
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URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS elementy zabudowane CIAGI WYDAWCZE

Wanna bemarowa

-element grzewczy do samodzielnego montazu
- sferowanie centralne lub niezalezne

o
zokhres .Temperofur od 30 do 90°C PS 0242 | WADNADOMAOWA | 7504590x410 705x565 | 1,6 kW | centraine
- zasilanie ~230 V/50 Hz
PS 02 42/2 | Wannabemarowa | ;45 590,410 705x565 1,6 kW | niezalezne

2-komorowa

Nadstawki do wanny

Wanna na2 GN L=730 Nadstawka L=900

wanna bemarowa
Wanna na 4 GN L=1420 Nadstawka L=1600 PS 02 44 4-komorowa 1420x590x410 1395 x 565 3,2 kW centralne
wanna bemarowa . .
PS 02 44/4 4-komorowa 1420x590x410 1395 x 565 3,2 kW niezalezne

Plyta grzewcza

-element grzewczy do samodzielnego montazu
- zakres temperatur od +30°C do +60°C

o PS 02 10 ptyta grzewcza 730x590 705x565 1,6 kW
- zasilanie ~230 V/50 Hz

PS 02 10 ptyta grzewcza 1420x590 1395x565 3,2 kW

33 (PLASTMET: )



CIAGI WYDAWCZE elementy zabudowane URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Wanna chtodnicza z regatem otwartym

- zakres temperatur od Tvp Nazwa wymiary | ozfl:itr:‘muovtzﬁ:‘ .
+6 do +10°C Y
o PS 02 30 wanna 2-komorowa 730x590x1085 705x565 700 W
- zasilanie ~230 V/50 Hz PS 02 31 wanna 3-komorowa 1075x590x1285 1050%565 700 W
-funkcja automatycznego
rozmrazania
-front otwarty
- boki przeszklone
L]
Wanna chtodnicza
- zakres temperatur od Tvo Nazwa wymiary | ﬂzimuomﬁ; Moe
6 do +10°C PS 02 32 itryna 2-k 765x626x1285 705x565 ” 700 W
. ) witryna 2-komorowa X X X
- zasilanie ~230 V/ 50 Hz PS 0233 witryna 3-komorowa 1110x626x1285 1050x565 700 W

-funkcja automatyeznego
rozmrazania

-front i boki przeszklone

-tyt drzwi suwane przeszklone
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URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS elementy zabudowane CIAGI WYDAWCZE

Wanna chtodnicza

PS 02 12 | wanna chtodnicza 2-komorowa 730x590x580 705 x 565 425 W

PS 02 14

wanna chtodnicza 4-komorowa 1420x590x580 1395 x 565

-element chtodniczy do samodzielnego montazu
- zakres temperatur od +2 do +10°C
- zasilanie ~230 V/50 Hz

-funkcja automatycznego rozmrazania

Nadstawki do wanny

Wanna na 2 GN L=730 Nadstawka L=900

Wanna na 4 GN L=1420 | Nadstawka L=1600

Stanowisko niezabudowane z potkq

- element neutralny

-nogi z regulacjg wysokosci PS0250 | 500x700x850
- elementy mocujqce do przykrecania zabudowy
PS0250 | 700x700x850

PS 02 50 900x700x850
PS 02 50 1100x700x850
PS 02 50 1300x700x850

PS 02 50 1500x700x850
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CIAGI WYDAWCZE elementy zabudowane URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Stanowisko niezabudowane naroznikowe

- element neutralny Tve — Wymiary

- péH<O przestowno PS 02 52 Stanowisko niezabudowane naroznikowe wewnetrzne 90° 900x900x850
PS 02 53 Stanowisko niezabudowane naroznikowe zewnetrzne 90° 900x900x850
PS 02 54 Stanowisko niezabudowane naroznikowe wewnetrzne 45° 683x700x850
PS 02 55 Stanowisko niezabudowane naroznikowe zewnegtrzne 45° 683x700x850

Stanowisko niezabudowane kasowe srodkowe

- element neutralny Typ Wymiary

-szuflada z zamkiem PS 02 56 850x700x850

(PLASTMETS ) 36



elementy zabudowane C IAG' WYDAWCZE

Stanowisko niezabudowane kasowe boczne

URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

- element neutralny Typ Wymiary

-szuflada z zamkiem PS0257 | 1300x700x850

Stanowisko do dystrybutora talerzy

- element neutralny Typ Wymiary
-w stan. naroznikowych pétka PS0260 | 600x700x850
przestawna

-w sfan. kasowych szuflada z zamkiem

37 (PLASTMETS)



CIAGI WYDAWCZE elementy zabudowane URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Pétka 3-rurowa do tac

Typ Wymiary

PS 01 67 1000x300x150

Stojak na kubki

Typ Wymiary

PS 01 65 800x400x450

Pomocnik na tace i sztuéce

Typ Wymiary Pojemnosé
PS 01 66 680x500x1200 4 GN
PS 01 66 840x500x1200 5GN
PS 01 66 1000x500x1200 6 GN
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URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS elementy zabudowane CIAGI WYDAWCZE

Zabudowa nierdzewna z cokotem

PS 01 68 zabudowa nierdzewna z cokotem 1000x20x810

Zabudowa drewnopodobna z cokotem

| PS 0169 | 1000x20x810 |
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C IAGI WYDAWCZE elementy zabudowane

URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Nadstawka przeszklona

-nogi z rur @ 32 mm mocowane do urzqdzen Typ Wymiary Moc
-szyba prosta bezpieczna z folig 2x4 mm PS0116 | 810x400x450 -
-pdtka z profilowanej blachy nierdzewnej PSO01160 | 810x400x450 | 16W
) . L o . y PS0116P | 810x400x450 | 0,4 kW
- opcja bez oswietlenia, oswietlenie jarzeniowe ,O”,
! ) T ) PS 0116 900x400x450 2
oswietlenie promiennikowe (grzewcze) ,P S || o
PS0116P | 900x400x450 | 0,4 kW
Opcja: PS0116 | 1060x400x450 -
-wersja na 4 nogach PS01160 | 1060x400x450 | 16 W
PS0116 | 1155x400x450 2
PS01160 | 1155x400x450 | 16 W
PS0116P | 1155x400x450 | 0,6 KW
PS0116 | 1250x400x450 -
PS01160 | 1250x400x450 | 16 W
PS0116P | 1250x400x450 | 0,6 kW
PS0116 | 1480x400x450 =
PS01160 | 1480x400x450 | 16 W
PS0116 | 1500x400x450 3
PS01160 | 1500x400x450 | 16 W
PS0116P | 1500x400x450 | 0,8 kW
PS0116 | 1600x400x450 5
PS01160 | 1600x400x450 | 16 W
PS0116P | 1600x400x450 | 0,8 kW
Bufet wydawczy neutralny, grzewczy lub chtodniczy
- zabudowa drewnopodobna Typ Nazwa Wymiary Moc
- blat ze stali nierdzewne] PS 0180 | bufet wydawczy bez pétek bocznych NEUTRALNY | 1275x700x1350 -
- zakres tem perotur PS 01 81 bufet wydawczy bez pétek bocznych GRZEWCZY 1275x700x1350 | 2,4 kW
dla grzewczego o d +30 do +90°C PS 01 82 | bufet wydawczy bez ’po{ek_bocznych_CHLODNICZY 1275x700x1350 | 425 W
. PS 01 85 | bufet wydawczy z pétkami bocznymi NEUTRALNY | 1860x1285x1350 -
dla chtodniczego od +2 do +10°C PS 0186 | bufet wydawczy z potkami bocznymi GRZEWCZY | 1860x1285x1350 | 3,2 kW
- zasilanie ~230 \//50 Hz PS 01 87 | bufet wydawczy z pétkami bocznymi CHLODNICZY | 1860x1285x1350 | 425 W

-pojemnosé 3xGN 1/1

- dostepny z pdtkami bocznymi
lub bez potek bocznych

- opcja dodatkowa - o$wietlenie
jarzeniowe do nastawki
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elementy zabudowane C lAGl WYDAWCZE

URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Tuba do dystrybutora talerzy

We rsja grzewcza Typ Nazwa Wymiary | Zalecany otwér do montazu | Wymiar talerzy
- zakres temperatur PS 01 70 tuba do dystrybutora talerzy 447x810 @ 425 @240 + @ 330
od +30 do +60°C PS 01 70/G | tuba grzewcza do dystrybutora talerzy | 512x810 @ 490 Q240 + @ 330

Tuba do dystrybutora tac

Typ Nazwa Wymiary Zalecany otwér do montazu W\t/;ncmr
PS 0171 | tuba do dystrybutora tac | 465x565x665 415x515 340x440
PS 01 71 | tuba do dystrybutora tac | 450x655x665 400x605 325x530
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ClAGl WYDAWCZ E elementy zabudowane URZADZENIA GASTRONOMICZNE PS

Tuba do dystrybutora koszy

Typ Nazwa Wymiary Zalecany otwor do montazu szmwr
oszy
PS 01 72 | tuba do dystrybutora koszy | 635x635x810 580x580 500x500
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PS5 0150

PS5 0103/3 Bemar zabudowany “3" niezalezny

PS5 0116
PS 0110
PS 0140
PS 0116
P3 0153
PS 0156
Ps 0167
PS5 0168

Katka dostepne w opcji za doplata

Szafka otwarta z pdikg

Nadstawka przeszkiona

Szafka grzewcza

Lada salatkowa - agregat boczny
Nadstawka przeszklona

Stoisko naroine

Stoisko kasowe

Fdka rurowa do tac

Zabudowa frontowa | baczna z cokodam
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Corian - Glacher Whita Gorian - Malachite Corian - Oceanie Carian - Seagrass Carlan - Yanllla

Grupa 1 - Kenghomerat kwarcowo-granilewy, Gnapa 2 - Granit, Grupa 3 - Granit, Grupa 4 - Grandl, Grupa 5 - Sﬂhun;_f kamied, Gerupa B - Setuczny kamied
Kolory zabudowy frontowej i bocznej

Jablofi Locamo

Olcha Garska Mahon Togo Bantu Poprzeczne

Blekit krdlewski Jasno szary Zielony Crerwony Czarmy
Powytsze koiory mogq odbiegad od meczywistych. Ninkejszy weomik nie stancw Zatem podsiaw rexlamaci



Produkujemy:

Wyposazenie wnetrz ze stali zwykbe] | nierdzewnaj:
meble i urzadzenia gastronomiczne, okapy
wantylacyjne, meble socjalne, meble | urzadzenia
laboratoryjne, wyposaFenie hal | warsziatow oraz
meable biurawe.

Sprzet sportowy do tenisa stolowego oraz
wyposaZzenie boisk i sal.

Malujemy proszkowo stal, stopy aluminium, metale
kolorowe. Projektujemy | realizujemy zamowienia

nietypowe | specjalne.

We produce:

Stainless and common steel equipment, the
catering business fumniture and equipment, ventilation
hoods, social furnitures, laboratory equipment and
furnitures, halls and workshops equipment and office
furnitures.

Table tennis, courts and gyms sport equipment.

We do powder coating of steel, alluminium alloys,
coloured metals.

We design and realize non-typical and special
orders.
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PLASTMET 64-720 Lubasz, ul. Chrobrego 1
tel. +48 (67) 255 B0 32, fax +48 (67) 255 74 80

e-mail: plastmet@plastmet.com.pl, www.plastmet.com.pl
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